
 
 Menu 11.07.2025 

 

 

Chef du soir Michael Oeser 
 

„baskisches Barbecue in Michels Garten“ 
 

 

   

Apero 
 

Peruanischer Pisco Sour 
* 
 

Tim Ostermann 
 

Pintxos 
 

Friture 
Pimientos 

Jamón Pata Negra 
Krabben, Mayo, Karotte 

* 

Michael Oeser 
Michael Oeser 

Ralf Thull 
Ralf Thull 

Vorspeise 
 

 Dorade gegrillt 
mit Kartoffel und Mangold 

* 

Dirk Neufang 
Stefan Sekerez 

Hauptgang 
 

Txogitxu - Fleisch von der alten Kuh an Rosmarin  
 

mit Ochsenherz-Tomate und Pommes 
 * 
 

Dirk Neufang  
 

Stefan Sekerez / 
Michael Oeser 

Nachspeise 
 

Pfirsisch gegrillt mit Schafskäse 
* 

Holger Kunkel 
 

Schankmeister Wein / Bier /Wasser 
 

*** 

Michael Oeser  

Brot & beurre salé  Herwig 
Hauschild 

 

Service & Entsorgung 
 

 
 

übrige Teilnehmer 

 Dresscode: Kochkluft oder weißes 
Polo bzw. Oberhemd (weiß)  

 

 


