
 
 Menu 12.12.2025  

Chef du soir Holger Kunkel 
Décembre en Provence  

 
Kochbeginn: 17:00 Uhr 

Eschberger Hof 
 

 

Aperitif 
18:30 

Provence Sour ou du Champagne  
* 

Holger Kunkel 

Amuse Bouche 
18:30 

Pissaladière und Tapenade verte  
* 

Johannes 
Chatzis 

Vorspeise 
19:00 

Garnele und Jakobsmuschel mit Safranreis  
* 

Holger Kunkel 

Hauptgang 
19:30 

Gefüllte Lammkeule mit Ratatouille "Pixar" 
 

 und Kartoffelgratin   
* 

Dirk Neufang 
 

Ralf Thull 

Nachspeise 
20:12 

Crème Brûlée au Lavande mit Thymianeis  
* 

Martin 
Drescher 

Sommelier 
 

 
 

Weiss: 
Rosé: 
Rot: 

 
 

Wein /Wasser 

 
Mendes & Symington, Alvarinho, branco 2024 

„Capitelle Ambrée“ Costières de Nîmes, rosé 2022 
„Les Quatre Terres“ Côtes-du-Rhône, rouge 2024 

 
 

Holger Kunkel  
 Tim  

Ostermann  

Chef de Rang & 
Chauffer des assiettes 

 Herwig 
Hauschild 

Tim Ostermann 
 

Commis de Rang & 
Plongeurs  

 übrige Teilnehmer 


